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Eficiencia energética y
sostenibilidad en tus
proyectos de restauracion

“"Es momento de invertir en lo que realmente importa”




I Haz de tu negocio un referente energético

. Introduccion a la eficiencia y sostenibilidad.
Mareno y SERHS Projects, compromiso sostenible.

2. My Tutor y Power Guardian. La innovacion en
sostenibilidad para tu espacio de cocina.

3. Cocina conectada, inteligente y funcional. Caso
practico. Ahorro y consumos de una cocina

tradicional vs una cocina inteligente.

[|.. La UE apuesta por proyectos sostenibles

5 = ;Por qué somos tu solucion?
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1. Introduccion a la
eficiencia y sostenibilidad.
Mareno y SERHS
Projects, compromiso
sostenible.
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Preservamos el medio ambiente y el ahorro energético

Control y

SERHS reduccion
La apuesta sostenible de SERHS Projects projects consumo
En SERHS Projects tenemos el firme compromiso de desarrollar
nuestra actividad en todos los campos de forma sostenible, con una Reduccién
gestion racional y optima de todos los recursos implicados. I‘::;‘Z:’s'tr:iac
Asesoramos a nuestros clientes en proyectos de maquinaria de )
hosteleria que impliquen un ahorro considerable de costes de Mayor vida
implantacion y mantenimiento de los equipos de sus espacios. Nuestra util; e
marca ECO Projects by SERHS incorpora este compromiso a nuestros ren"cjabllfd_a:jdél
proyectos. productivida

www.serhsprojects.com

Atentos al medio ambiente y al consumo

En Mareno intentamos conciliar productividad y sostenibilidad, fruto % MARENO
de la atencion por el medio ambiente y las exigencias de los clientes. ENJOY YOUR KITCHEN
Utilizamos materiales y embalajes reciclables en mas del g90%.

Disminuimos las emisiones de CO2 en nuestros sistemas productivos y

trabajamos constantemente para reducir los consumos de energia,

mejorando el rendimiento de nuestros equipos.

www.mareno.it
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http://www.serhsprojects.com/
http://www.serhsprojects.com/
http://www.mareno.it/

Ventajas en tus proyectos y medio ambiente

Des de SERHS Projects, de la mano de su marca de sostenibilidad y
eficiencia ECO Projects, y Mareno identificamos los principales servicios y
equipamientos que pueden ayudarte a disefiar y ejecutar tu proyecto de

Ahorro energético por equipamiento restauracion de forma eficiente y sostenible.

En este grafico te presentamos los porcentajes de ahorro energético que
supondrian en tu espacio de restauracion, la instalacion de equipamientos

Blogues de coccion L.
eficientes como:

Homos a gas ° Bloques de coccidn (ahorra hasta un 43% en el consumo de energia)

* Hornos (calificacion Energy Star, con ahorros en tiempo de coccidn de hasta un 30% de
media, lo que supone un gran ahorro operativo)

Difusores en grifos / grifos
electronicos

Mesas refrigeradas y armarios
frigorificos

+ difusores/grifos electrdnicos, cortinas de aire

* mesas refrigeradas y armarios frigorificos (equipamientos de clase

Sistema de refrigeracidn
AQUA energética A que permiten la reduccién del consumo eléctrico en un 29% )

CONCEFTO

* Variadores (permiten regular la potencia del motor, evitando asi
costes innecsarios

Cortinas de aire

Paneles INSTACLACK
* Condensadores de vahos (comportan una reduccién del 25% en el consumo de

resistencias; ademas son tratados como anti-corrosivos para evitar fugas. Se reducen

lluminacién LED gastos energéticos y se eliminan costes de funcionamiento innecesarios)

Como equipamientos especificos y diferenciales te presentamos My Tutor y
Power Guardian, que cumplen con los 3 principales pilares de cualquier espacio
de restauracion:

0% 25% 50% 79% 100%

PORCENTAJE

v" Disminucion de consumo energético
v" Reduccion en las emisiones de CO2

v" Incremento de rendimiento y productividad.
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2. My Tutor y Power
Guardian. [ a innovacion
en sostenibilidad para tu
espacto de cocina.



“My Tutor”y “Power Guardian”

La Innovacion en sostenibilidad para tu espacio de cocina

Todo bajo control en tu cocina

Mareno te ofrece Power Guardian y My Tutor, dos sistemas
integrados o bien independientes, para gestionar de manera
eficiente tu instalacion y aprovechar tu trabajo al maximo.

¢Es posible implementar, mejorar y reducir
impacto medioambiental respecto a una
instalacion de gas?

Con My Tutor y Power Guardian si es
posible.

ECO Projects y Mareno
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“My Tutor” y “Power Guardian™

La Innovacion en sostenibilidad para tu espacio de cocina

e Power

Guardian®
Gestion consumo
electricidad

Control de salud y
mantenimiento

EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE
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https://youtu.be/PJDHkVTKxZg

L e

El sistema de gestidon del consumo de
electricidad de tu instalacion

Power
Guardian®

‘/Sistema de control de electricidad utilizada en la propia cocina. Permite ajustar y
controlar el funcionamiento y trabajo del equipo conectado, reduciendo a la

‘/mitad la potencia necesaria para su funcionamiento.
No modifica ni invalida la potencia y el desempefio de las maquinas, asegurando
el funcionamiento correcto y, como consecuencia, una vida mas larga del

equipo.

P N

El sistema de control de la salud y del
mantenimiento de tu cocina

MyTutor

‘/My Tutor es un sistema de control de la salud de tu cocina y su desempefio,
controla a todas las maquinas conectadas y reporta fallas o anomalias de

‘/funcionamiento mediante una alarma especial.
Apoya la planificacion del mantenimiento de los equipos, asegurando un perfecto
funcionamiento. Mantiene el nivel de consumo de electricidad y un ahorro de

energia en la operacion.



I Caractetisticas y Ventajas Generales de My Tutor y Power Guardian

»

»

Mantenimiento%

Todos los equipos estan mapeados e
identificados por descripcion, modeloy
numero de serie. Puedes agregar
modelos a lo largo del tiempo.

Para cada maquina existen avisos y
sugerencias de mantenimiento
programado y fecha limite para el
mismo. Consulta de histdrico.

Coste Sistema Eléctrico

No hay necesidad de cabinas de
transformadoresy el sistema eléctrico
sera mucho mas sencillo y econémico
que en un una cabina tradicional.

»

»

Diagnostico M

Es posible monitorear las temperaturas
en las cdmaras frigorificas en tiempo
real.

La cadena de frio es imprescindible: en
caso de sobrepasar los umbrales de
temperatura de un frigorifico el sistema
enviara automaticamente un mensaje al
SAT para una intervencion inmediata.
Registro diario de las alarmas e
historico.

Facturacion

Power Guardian permite no exceder el
umbral de potencia maxima que
requiere la cocina, por lo que existe la
completa sequridad de mantener el
precio acordado con el proveedor de los
kWh consumidos.

iSin sorpresas en la factura final!

ECO Projects y Mareno
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»

Control Consumo eléectrico %

Power Guardian permite reducir a la mitad la
energia eléctrica requerida en la cocina en
promedio.

No es necesario cambiar el tamafio de la
cocina en caso de limitaciones al suministro
de electricidad.

La potencia requerida por la cocina jse reduce
a la mitad!
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3. Cocina conectada,
inteligente y funcional.
Caso practico.
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Hasta un Deteccion

Una cocina conectada 0
§ . _ /4
es una cocina inteligente, O - 45 |0

Electricidad Tiempo transcurrido

S e g U ra y fU n C l O n a I. consumida Entre la deteccion

Lava:ajlllas : De la averia hasta la
capota : o
P comunicacion con el SAT

@ .
Lavavajillas :
capota :
Horno combi

Plancha cromada Vapor directo —~—

Freidora _ - "v
 —
Cuece pasta @ @
@ : ' @Plancha cromada

\'__

Este ejemplo de cocina contiene todos los elementos necesarios para trabajar de forma eficiente en un pequefio restaurante. Cada equipo consume una determinada cantidad de energia
necesaria para su correcto funcionamiento. Si los gestionamos conjuntamente es posible ahorrar hasta un 45% de la electricidad consumida. Ademas se consiguen eliminar los tiempos
de parada de maquina por mal funcionamiento gracias a la intervencion inmediata de la incidencia detectada por My Tutor y enviada directamente a nuestro equipo SAT.



CONSUMO

Cocina Eléctrica Cocina De Gas

y en una eléctrica con My Tutor y Power — " | o1 MICETOSIE
Guardian  de vapor direct | apor d

AFBT7ON

Armario f

Ejemplo ahorro consumos en una cocina a gas

| puerta,

04 - NPC98G

NF94E22 05 - NF94623

Freidora reidora 1 se

- 2x CA100F 08 - 2x CA100F :40.00

& kW:112.50
F kW:7.21

COSTOS *
GASTO ANUAL GASTO ANUAL TOTAL
2 O o GAS ELECTRICIDAD
Instalacion de cocina

ahorro con coccion a gas metano

economico

Instalacion de cocina
con coccion a gas LPG

Instalacién de cocina
comnlatamaanta aléctrico

40912 €

Instalacion de cocina

completamente eléctrico
optimizado con Power 208 .
Guardian y MyTutor N

KL SISTEMA DE GAS
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4. Las organizaciones y
paises apuestan por la

tecnologia y el medio
ambiente.
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[La UE apuesta por proyectos sostenibles

Todos los paises y las grandes organizaciones mundiales
empiezan a dar prioridad y a reconocer a todos aquellos
proyectos que incorporen en su filosofia y puesta en marcha:

* El cuidado vy la solucion a la reduccidn y eliminacion del
desperdicio de alimentos

* El ahorro energético en la implementacion de cualquier
proyecto de cocina profesional.

* Ladigitalizacion en los espacios de restauracion que permiten
la optimizacion de las elaboraciones, el incremento de la
productividad y la mayor vida Util de los equipos.

Se empiezan a elaborar compromisos contractuales en los que se
incentivan las inversiones en aquellos proyectos que cumplan con
los 3 valores afnadidos citados.

Power Guardian y SERHS Projects, de la mano de su marca de
eficiencia y sostenibilidad ECO Projects, hacen posible proyectos
de restauracion adaptados a toda la normativa europea, como
base de sus valores integrados en su propia cultura empresarial.
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Electricidad
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4. En definitiva, ¢por qué

somos tu solucion?
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COCINAS SOSTENIBLES
ESWEL MOMENTO DELUCAMBIO

Gm cias

Santiago Carles - Raimondo Tonellato
(Directores Generales de SERHS Projects y Mareno)

[] 607-216-228
S www.mareno.it | www.serhsprojects.com
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