News

~:MARENO

kitchen solutions since 1922



Welcome to the new Mareno world.

Benvenuti nel nuovo mondo Mareno.
Bienvenidos al nuevo mundo Mareno.
Bienvenue dans le nouveau monde de Mareno.
Willkommen in der neuen Mareno-Welt.

A0BOPO NOXAAOBATL B HOBLIM MWpP Mareno.




We believe
INn constant

evolution.

That's why we
have evolved
ourselves.

ENG

The new pictogram represents a burner with its pot holder,
as a reminder of Mareno’s long history and experience in
horizontal cooking.

Crediamo nell’evoluzione costante.
Ecco perché ci siamo evoluti.

Il nuovo pittogramma rappresenta un bruciatore con il suo
supporto per la pentola, come ricordo della lunga storia ed
esperienza Mareno nella cottura orizzontale.

Creemos en la evolucién constante.
Por eso nosotros mismos hemos evolucionado.

El nuevo pictograma representa un quemador con su
soporte de olla, como recuerdo de la larga historia y expe-
riencia de Mareno en la cocina horizontal.

“:MARENO

FRA Nous croyons en I'évolution constante.

C'est pourquoi nous avons nous-memes évolué.

Le nouveau pictogramme représente un brdleur avec son
support de pot, comme un rappel de la longue histoire et de
I'expérience de Mareno en matiére de cuisson horizontale.

Wir glauben an stdndige Weiterentwicklung.
Deshalb haben wir uns auch weiterentwickelt.

Das neue Piktogramm stellt einen Brenner mit Topfrost dar
und erinnert damit an die lange Geschichte und Erfahrung
von Mareno im Bereich Kochtechnik.

Mbi BEepPHUM B MNOCTOAHHYIO 3BOAIOLIUIO.
MmeHHO MO3TOMY Mbl COMU 3BOAOLLIMOHNPOBAAM.

HoBasi IMKTOrpaMMa MPeACTaBAseT CO604 KOHPOPKY

C AEPXKATEAEM AAST KACTPIOAM, KOK HAMOMMHAHME O
AOATO¥ MCTOPMM M OrbITe KOMIIAHMM Mareno B 06AaCTH
FOPH3OHTAABHOIO MPUrOTOBAEHMS MULLM.
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kitchen solutions since 1922

ENG Kitchen solutions since 1922.

ITA

ESP

Almost a hundred years at your side.

When it comes to professional kitchens, there are no secrets
for us. The experience we have gained over the years has
led us to refine technological, ergonomic and functional
solutions, to ensure that you can express your work, your art

Cucine complete dal 1922.
Quasi cent’anni passati al tuo fianco.

Quando si tratta di cucine professionali, non ci sono segreti
per noi. L'esperienza maturata nel corso degli anni ci ha
portato ad affinare soluzioni tecnologiche, ergonomiche

e funzionali, per garantirti la possibilita di esprimere al

Cocinas completas desde 1922.
Casi cien afios a tu lado.

Cuando se trata de cocinas profesionales, no hay secretos
para nosotros. La experiencia adquirida a lo largo de

los afios nos ha llevado a perfeccionar las soluciones
tecnoldgicas, ergondmicas y funcionales, para que puedas
expresar plenamente tu trabajo, tu arte y tu pasion.

“:MARENO

and your passion to the highest level. If there is one thing
we like more than building beautiful kitchens, it is to deserve
the trust of chefs who use them every day. We take care of
everything, so you can just think about your next dish.

meglio il tuo lavoro, la tua arte, la tua passione. Se c’e una
cosa che ci piace pit di costruire belle cucine, & meritare la
fiducia degli chef che le utilizzano ogni giorno. Pensiamo a
tutto noi, cosi puoi pensare al tuo prossimo piatto.

Si hay algo que nos gusta mds que construir construir
bellas cocinas, es merecer la confianza de los chefs que las
utilizan cada dia. Nosotros nos encargamos de todo, para
que tu puedas pensar en tu préximo plato.

FRA

DEU

RUS

Cuisines complétes depuis 1922.
Presque cent ans a vos cotés.

Lorsqu'il s'agit de cuisines professionnelles, il n'y a pas de
secrets pour nous. L'expérience acquise au fil des ans nous
a amenés a affiner les solutions technologiques, ergono-
miques et fonctionnelles, afin que vous puissiez exprimer
pleinement votre travail, votre art et votre passion.

Komplette GroRkiichen seit 922.
Fast einhundert Jahre an lhrer Seite.

Wenn es um Profikiichen geht, gibt es flir uns keine
Geheimnisse. Die Erfahrung, die wir im Laufe der Jahre
gesammelt haben, hat uns dazu gebracht, technologische,
ergonomische und funktionelle Lésungen zu entwickeln,
damit Sie Ihre Arbeit, Ihre Kunst und lhre Leidenschaft in

KoMnaekTaums kyxoHb ¢ 1922 roaa.
Mo4Th CTO AET Ha TBOEM CTOPOHE.

Koraa pedb MaetT o ﬂpO(i)eCCMOHOAbe/X KYyXHS5X, AAST HQC
HeT CcekpeTos. OnbIT, HOKOMAEHHbIK HaMM 30 oAbl DO6OTbI,
MO3BOAUMA HOM yCOBEPLUEeHCTBOBATL TEXHOAOMMYeCckhe,
SPproHomm4yeckume mn ¢)yHKLlMOHCI/\beIe peLueHHs, 4TO6BI
Bbl MOIAM B MMOAHOM Mepe BblpA3nUTb CBOKO ,OO6OT)/, cBoe

S'il'y a une chose que nous aimons plus que construire de
belles cuisines, c'est mériter la confiance des chefs qui les
utilisent chaque jour. Nous nous occupons de tout, pour
que vous puissiez penser a votre prochain plat.

vollem Umfang zum Ausdruck bringen k&nnen. Wir streben
danach, nicht nur schéne Klichen zu produzieren sondern
vielmehr das Vertrauen der K6che zu gewinnen, welche die
Kiichen jeden Tag benutzen. Wir kimmern uns um alles,
damit Sie an lhr ndchstes Gericht denken kénnen.

MCKYCCTBO M CBOK CTPACTb. ECAM Mbl 1 AKOBUM YTO-TO
60AbLLIEE, YEM CO3AQBATHL KPACHBBIE KYXHM, TAK 3TO
3ACAYXKUTb AOBEPHE LUEGH-MTOBAPOB, KOTOPbIE MOAL3YHKOTCS
UMM KAXKAbIV A€Hb. Mbl mo3aboTumcss 060 Bcem, YTobbI Bbl
MOIAM MOAYMATb O CBOEM CAEAYIOLLIEM DAIOAE.
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THE RANGES

A kitchen for
every need.

MU

- The entry-level kitchen

M2

- The tailor-made kitchen

ITA

FRA

RUS

L:MARENO

Le gamme:
Una cucina per ogni esigenza.

MO - La cucina entry-level.
M1 - La cucina completa.
M2 - La cucina su misura.
M+ - La cucina specialistica.

Les gammes :
Une cuisine pour chaque besoin.

MO - La cuisine entrée de gamme.

M1 - La cuisine compléte.
M2 - La cuisine sur mesure.
M+ - La cuisine spécialiste.

AVanasoHbl:
KyxHs1 Ha Ato60#1 BKyC.

MO - KyXHS HQYGAbHOIO YPOBHS.
M1 - [ToAHOUEHHQAs KyXHS.
M2 - KyxHs Ha 3akas.

M+ - cneynanm3npoOBAHHAS Ky XHA.

- The complete kitchen

- The specialized kitchen

ESP

DEU

Las gamas:
Una cocina para cada necesidad.

MO - La cocina de nivel de entrada.
M1 - La cocina completa.

M2 - La cocina personalizada.

M+ - La cocina especializada.

Die Serien:
Eine Kiiche fiir jeden Bedarf.

MO - Die Einstiegsktiche.

M1 - Die komplette Kiiche.

M2 - Die mafgeschneiderte Kiiche.
M+ - Die Spezialkiiche.




// The complete kitchen.

// La cucina completa.
// La cocina completa.
// La cuisine compleéte.
// Die komplette Klche.

// TTonHOLEeHHaa KyXH4.




A complete re-design.

// Una riprogettazione totale.

// Un rediseno completo.

// Une refonte compléte.

// Eine vollstdndige Neugestaltung.
// TToAHBIVI peAM3aFiH.

The new Mareno Ml range concentrates the best technical and
technological solutions dedicated to professional cooking in a totally
new look. From the worktop with a unique profile in its sector to the new
ergonomic knobs, from the illumination of the controls to the improved
energy efficiency of all the functions, right up to new levels of hygiene
almost comparable to a monobloc kitchen: Ml is a new concept of
modular kitchen.

La nuova gamma Mareno M1 concentra le migliori soluzioni tecniche

e tecnologiche dedicate alla cottura professionale in una veste
totalmente nuova e inedita. Dal piano di lavoro con un profilo unico nel
suo settore alle nuove manopole ergonomiche, dall’illuminazione dei
comandi ai rendimenti energetici migliorati per tutte le funzioni, fino
ad arrivare a nuovi livelli di igiene quasi paragonabili ad una cucina
monoblocco: M1 é il nuovo riferimento di cucina modulare.

La nueva gama Mareno M| concentra las mejores soluciones técnicas
y tecnoldgicas dedicadas a la cocina profesional en un aspecto
totalmente nuevo. Desde la encimera con un perfil dnico en su sector
hasta las nuevas perillas ergondmicos, pasando por la iluminacidn

de los mandos y la mejora de la eficiencia energética de todas las
funciones, hasta nuevos niveles de higiene casi comparables a los de
una cocina monobloque: Ml es un nuevo concepto de cocina modular.

La nouvelle gamme Mareno Ml concentre les meilleures solutions
techniques et technologiques dédiées & la cuisine professionnelle dans

un look totalement nouveau. Du plan de travail au profil unique dans

son secteur aux nouvelles poignées ergonomiques, de I'éclairage des
commandes & un rendement énergétique amélioré de toutes ses fonctions,
Jjusqu’aux nouveaux degrés d’hygiéne presque comparables a ceux d’'une
cuisine monobloc : Ml est un nouveau concept de cuisine modulaire.

Die neue Serie Mareno Ml vereint die besten technischen und
technologischen L&sungen fir die professionelle Kiiche in einem

vollig neuen Design. Von der Arbeitsplatte mit einem in der Branche
einzigartigen Profil bis zu den neuen ergonomischen Knebel, von der
Beleuchtung der Bedienelemente bis zur verbesserten Energieeffizienz
aller Funktionen, bis hin zu einem neuen Hygieneniveau, Ml ist ein
neues Konzept von modularen Kiichengerdéten.

B HoBovi cepimm Mareno M| CKOHLEHTPMPOBAHbLI AyHLLUmMe

TEXHMYECKME 1 TEXHOAOTMYECKME PELLEHMS, MPEAHA3HAYEHHbIE AAST
pPOGECCHUOHAABHOIO MPUrOTOBAEHMS MMLLM, B COBEPLUEHHO HOBOM
obamke. OT CTOAELUHMLbI C YHUKAAbHbIM B CBOEM CEKTOPE MPOPUAEM AO
HOBbIX 3PrOHOMMYHbIX PYYeK, OT MOACBETKM IAEMEHTOB YIPABAEHMS AO
10BbILLUEHHOM SHEProapGeKTUBHOCTHU BCEX QYHKLMHI, BIIAOTb AO HOBbIX
VYPOBHEM rrueHsbl, MoYTH CPABHMMBIX C MOHOBAOYHOM KyxHew: Ml - aTo
HOBQS1 KOHLEMLMST MOAYABHOM KyXHM.




9 2 Same footprint, but more spacious.

// Stesso ingombro, ma piu spaziosa.

// La misma huella, pero mds espaciosa.

// Méme encombrement, mais plus spacieuse.
// Gleiche Grundfidche, aber mehr Yolumen.
// Ta >xe naowaab, Ho 60Aee NPoCTOpHas.
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Mareno Star

Mareno Ml
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ENG Space in the kitchen is important and it is never

ITA

ESP

enough. When designing the Ml range, we chose
a solution that would allow you to keep the same
footprint, but make the most of the space actually
occupied by the machines. So now you can have
a wider worktop, brought to a standard height of
900 mm, and more spacious base units, so that
you can better organise all the tools you need.
Comfort & ergonomics.

Lo spazio in cucina € importante e non € mai
abbastanza. Progettando la gamma M1, abbiamo
scelto una soluzione che permettesse di mantenere
lo stesso ingombro, ma sfruttando al meglio lo
spazio realmente occupato dalle macchine. Cosi
ora puoi avere un piano di lavoro pitt ampio,
portato ad un’altezza standard di Yoomm., e dei
vani base pit contenitivi, in modo da organizzare
al meglio tutti gli strumenti di cui hai bisogno.
Comodita & ergonomia.

El espacio en la cocina es importante y nunca es
suficiente. Al disefiar la gama M1, optamos por
una solucién que permitiera mantener el mismo
espacio, pero aprovechando al mdximo el espacio
que realmente ocupan las mdquinas. Asi pues,
ahora podrds disponer de una encimera mds
amplia, llevada a una altura estdndar de 900 mm.,
y de muebles bajos mds espaciosos, para organizar
mejor todas las herramientas que necesites.
Confort y ergonomia.

of internal space

FRA

DEU

RUS

L'espace dans la cuisine est important et il n'est
Jjamais suffisant. Lors de la conception de la
gamme M1, nous avons opté pour une solution
permettant de conserver le méme encombrement,
mais d’exploiter au mieux l'espace réellement
occupé par les machines. Vous pouvez donc
désormais disposer d’un plan de travail plus large,
porté a une hauteur standard de 900 mm, et

des soubassements plus spacieux, afin de mieux
organiser tous les outils dont vous avez besoin.
Confort et ergonomie.

Platz in der Kiiche ist wichtig, und er ist nie genug.
Bei der Entwicklung der M1-Baureihe haben wir uns
fir eine L&sung entschieden, die es ermd&glicht, die
gleiche Grundfldche beizubehalten, aber den von
den Maschinen belegten Platz optimal zu nutzen.
So k&nnen Sie jetzt eine breitere Arbeitsplatte, die
auf eine StandardhShe von 00 mm gebracht wird,
und gerdumigere Unterschrénke haben. Stauraum
fdr alle Ihre Werkzeuge kann besser organisiert
werden. Komfort und Ergonomie.

[pOCTPAHCTBO HA KyXHE O4YeHb BAXKHO, M €ro
HUKOIAQ He BbIBaeT A0CTAToYHO. [1pm paspaborke
cepumt M1 Mbl BbIGpaAm pelueHme, KoTopoe
[103BOAMAO Obl COXPAHUTL Ty XK€ MAOLLTAb, HO
MAKCHMAABHO MCMOAb30BATh MPOCTPAHCTBO,
¢dakTnyecku 3aHMMaemoe MaLLuMHamMu. Terepb y Bac
ecTb boAee LMPOKAS CTOAELLHMLA, AOBEAEHHAS
AO CTAHAQPTHOM BbICOTbI 900 MM, 11 Boree
BMECTHTEAbHbIE LJOKOAM, HTOObI Bbl MOTAM AyYLLIE
PA3MECTUTb BCE HEOOXOAMMbIE MHCTPYMEHTHI.
KomgpopT v aproHomuka.

16-17
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@ 3 Working top that works with you.

// Un piano di lavoro che lavora con te.
// La encimera que trabaja contigo.
// Un plan de travail qui travaille avec vous.

// Ein Arbeitsoberteil, das mit Ihnen arbeitet.
// Paborarowymsi Ton, koTopei¥i paboraeT BMecTe ¢ BaAMM.

BACK FUNCTIONAL SPACE FRONT

ENG Characterised by an unusual and functional profile,

the Ml worktop has been designed to simplify the
work of every chef and to guarantee the highest
level of hygiene. In fact, thanks to the front anti-
overflow edge, any liquid or dirt will be contained
inside the worktop and will not drip onto the
machine and its controls. In addition, a joint gasket
has been inserted on the machine sides to retain
the same liquids. In this way, an unequaled hygienic
barrier is created.

FRA

Caractérisé par un profil unique et fonctionnel,

le plan de travail M1 a été congu pour simplifier

le travail de chaque chef et garantir le plus haut
niveau d’hygiéne. Grdce au bord frontal anti-
débordement, tout liquide ou saleté sera contenu
a l'intérieur du plan de travail et ne coulera pas sur
la machine et ses commandes. En complément,

un joint d'étanchéité a été inséré sur les cotés de
la machine pour retenir les mémes liquides. Il en
résulte une barriere hygiénique sans précédent.

ITA  Caratterizzato da un profilo inedito e funzionale, . . . . .
il piano di lavoro di M1 & stato pensato per DEU Die M1-Arbeitsplatte zeichnet sich durch ein
semplificare il lavoro di ogni chef e per garantire il innovatives und funktionelles Profil aus. Dies
massimo livello di igiene. Grazie al bordo anti- soll die Arbesit jedes Kochs erleichtern und ein
tracimazione frontale, infatti, qualsiasi liquido o Héchstmals an Hygiene gewth /g/sten. D O,”k d.es
sporco sard contenuto all’interno del piano e non frontalen Uberlaufschutzes wird jede Fllssigkeit
colerd sulla macchina e sui suoi comandi. Inoltre, n d?f Ar be/t§plc7.tte OUfgefGngen: die Front des
& stata inserita una guarnizione di giunzione sui Gerdtes sowie die Bedienelemente bleiben
fianchi macchina capace di trattenere gli stessi squber. AUBG‘f dem wir d an den Maschinenseiten
liquidi. In questo modo, si crea una barriera eine Fugendichtung eingesetzt, um eventuelle
igienica senza precedent. Flussigkeiten zurlckzuhalten. Auf diese Weise wird

eine starke hygienische Barriere geschaffen.
ESP  Caracterizada por un perfil inusual y funcional, la RUS Oramyasicb HeO6bIYHbIM M OYHKLIMOHAALHBIM

encimera M1 ha sido diseAada para simplificar el
trabajo de todos los chefs y garantizar el mdximo
nivel de higiene. De hecho, gracias al borde frontal
antidesbordamiento, cualquier liquido o suciedad
se contendrd dentro de la encimera y no goteard
sobre la mdquina y sus controles.

Ademds, se ha insertado una junta de unidn en

los lados de la mdquina para retener los mismos
liquidos. De este modo, se crea una barrera
higiénica sin precedentes.

“:MARENO

npoguaem, ctorewHmya M1 6bina paspaboTaHa
AAS yIpoLLeHMst paboTbl KAXKAOIO oBapa 1
obecrieyeHus BbICOYAMLLIErO YPOBHS TMIMEHbI.
baaroaapsi pOHTAAbHOM KPOMKE MpPOTHB
epPEeAMBA KMAKOCTb M rPsi3b OCTAKOTCS] BHYTPM
CTOAELLUHMLbI M HE KAraroT HA MALLMHY 1 ee
SAEMEHTBI yripaBAeHMs. Kpome TOro, CO CTOPOHbI
MQLLMHBI BCTABAEHA MPOKAQAKQ CThIKA AAST
YAEPXKAHMS TEX KE XMAKOCTEH. Takmum o6pasom,
cosaaetcs 6ecripelEeAEHTHbIM MrMeHMYeCKml
6apbep.

18-19
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HYGIEN LEVELO1

Awhole new concept of hygiene.

// Un nuovo concetto di igiene.

// Un nuevo concepto de higiene.

// Un tout nouveau concept d’hygiéne.

// Ein vollig neues Konzept von Hygiene.

// CoBepLueHHO HOBAS KOHLernuUMsl rMrmeHsl.

ENG LEVEL Ol: Worktop with anti-overflow edge and head gasket.
LEVEL O2: Control panel with IPX5 certification.
LEVEL O3: Standard or H2 base units available.
LEVEL O4: Installation on adjustable foot or masonry plinth.

ITA LEVEL Ol: Piano di lavoro con bordo anti-tracimazione e guarnizione di testa.

LEVEL O2: Cruscotto con certificazione IPX5.
LEVEL O3: Basi vano standard o H2 disponibili.
LEVEL O4: Installazione su piedino regolabile o zoccolatura in muratura.

ESP  LEVEL Ol: Encimera con borde antidesbordamiento y junta de cabeza.
LEVEL O2: Panel de control con certificacidn IPX5.
LEVEL O3: Muebles bajos estdndar o H2 disponibles.
LEVEL O4: Instalacién sobre pie regulable o zécalo de mamposteria.

HYGIEN LEVEL O2

HYGIEN LEVEL O4

\

\

FRA

DEU

RUS

LEVELO1:
LEVEL O2:
LEVEL O3:
LEVEL O4:

LEVELO1:
LEVEL O2:
LEVEL O3:
LEVEL O4:

LEVELO1:
LEVEL O2:

Plan de travail avec bord anti-débordement et joint de téte.
Panneau de contréle avec certification IPX5.

Disponibles soubassements standard ou rayonné H2.
Installation sur pied réglable ou plinthe en magonnerie.

Arbeitsplatte mit Uberlaufschutzkante und Dichtung.
Bedienfeld IPX5.

Standard- oder H2 Hygieneunterbauten.

Installation auf hbhenverstellbare Flsse oder auf Sockel.

CroAelHMya ¢ 6OPTHKOM MPOTHB MEPEAMBA M MPOKAQAKOM AAS| FOAOBBI
lNaHeAb yripaBAeHusi ¢ ceptuumkarmers IPX5.

LEVEL O3: AocTyrHbl CTAHAQPTHbIE 6A3bl kAM 6A3bI C OTAEAEHMSIMM H2.

LEVEL O4:

YCTQHOBKA HA PEryAMpPYyemMyto HOXKY MAM LIOKOAb M3 KUPITMYHOM KAGAKM.

20 - 2| NEWS
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Stronger, to be faster.

// Piu forte, per essere pil veloce.

// Mds fuerte, para ser mds rdpido.

// Plus robuste, pour étre plus rapide.
// Robuster, einfacher zu installieren.
// CrabHee, 4TobbI 6bITh 6bICTPEE.

Compared to the previous Star range, the Ml
consists of a single monobloc structure that
includes a base units and worktop.

The result is a machine that is more solid, easy
to clean and already assembled, ready to be
put in line. This saves work and commissioning
time at the moment of installation.

Rispetto alla precedente gamma Star, la M1 &
costituita da un’unica struttura monoblocco che
comprende base vano e piano di lavoro. Il risultato
& una macchina pit solida, facile da pulire e gia
assemblata, pronta per essere inserita in linea.
Cosi, sara possibile risparmiare lavoro e tempo di
installazione nel momento della posa.

En comparacién con la anterior gama Star, la

M1 consta de una unica estructura monobloque
que incluye un mueble bajo y una encimera. El
resultado es una mdquina mds sdlida, fdcil de
limpiar y ya montada, lista para ser colocada en
linea. Con esto ahorras trabajo y tiempo a la hora
de la instalacidn.

FRA

DEU

RUS

Par rapport & la gamme Star précédente, le M1
est constitué d’'une seule structure monobloc qui
comprend une un soubassement et un plan de
travail. Le résultat est une machine plus solide,
facile a nettoyer et déja assemblée, préte a étre
installée en ligne. Cela permet d’économiser du
temps de travail et d’installation lors de la pose.

Im Gegensatz zur bisherigen Star Serie besteht die
M1 grundsdtzlich aus Standgerdten, also komplett
mit Unterbau. Das Ergebnis ist eine solidere
Maschine, die schneller angeschlossen und in
Betrieb genommen werden kann. Das spart Arbeit
und Zeit bei der Installation.

Mo cpaBHeHMto C npeabiaylueri cepueri Star, M1
COCTOMT M3 EAMHOM MOHOBAOYHO KOHCTPYKLIMM,
BKAKOYQIKOLLEL OCHOBAHME LLIKADA-KYre H
CTOAELLHMLY. B pe3yAbTaTe MALLMHA NOAyYaeTcs
60Ae€e MPOYHOM, AETKO OYMLLAEMOL U YKe
COBPAHHOM, FOTOBOK K 3AryCKY B AMHMIO. DTO
103BOASIET COKOHOMUTL paboyee 1 MOHTAXKHOE
BpEeMsl Ha 3Tare yCTAHOBKM.

ENG

ITA

ESP

96

Thanks to the redesign of the body, Ml is now
shaped in such a way as to allow the passage of
electrical cables, gas and water pipes and any
other cables that need to be passed.

Even in the 7O series. In this way, the power supply
of your system will always be protected from dirt
and accidental damage.

Grazie alla riprogettazione della scocca, ora

M1 e sagomata in modo tale da permettere il
passaggio dei cavi elettrici, delle tubature del gas
e dell'acqua e di ogni altro cavo sia necessario far
passare. Anche nella serie 70. In questo modo, la
rete di alimentazione del tuo impianto sara sempre
protetta da sporco e danni accidentiali.

Gracias al nuevo disefio del cuerpo, la M1 tiene
ahora una forma que permite el paso de cables
eléctricos, tuberias de gas y agua y cualquier otro
cable que sea necesario pasar. Incluso en la serie
70. De este modo, la fuente de alimentacién del
sistema estard siempre protegida de la suciedad y
los dafos accidentales.

29 - 23

FRA

DEU

RUS

No cables on sight.

// Nessun cavo in vista.

// Sin cables a la vista.

// Pas de cdbles en vue.

// Keine Kabel in Sicht.

// OTcyTcTBME KabeAes Ha BMAY.

Gréce & la nouvelle conception de la carrosserie, le
M1 a désormais une forme qui tuyaux le passage
de cdables électriques, de conduites de gaz et d’eau
et de tout autre cable devant passer. Egalement
dans la série 70. De cette facon, I'alimentation

de votre installation sera toujours protégée de la
saleté et des dommages accidentels.

Sowohl in der Bautiefe 70 wie in der 90 haben jetzt
Standgerdte ein Technikfach hinten,

wo die Anschlisse durchgeflihrt werden k&nne.

Auf diese Weise bleiben die Versorgungen lhrer
Kliche stets vor Verschmutzung und versehentlicher
Beschddigung geschlitzt..

baaroaapsi MU3MEHEHMIO KOHCTPYKLMM Ky30Ba, M1
Ternepb MMEET TAKYIO OPMY, KOTOPAS MO3BOASIET
[POKAGALIBATb SAEKTPHYECKME KABEeAM, ra30BbIe M
BOAOMPOBOAHbIE TPYObI U AODbIE APYTHE KabeAu,
KOTOpble HEOBXOAMMO MPOMYCTUTL. AQXe B Cepmm
70. Takum 06pa3om, BAOK MUTAHMS BALLEH CUCTEMBI
BCceraa OyAET 3aLUMLLEH OT rPSI3M M CAYHAUHbIX
1OBPEXAEHMH.
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@ 7 A knob that speaks to you.

// Una manopola che ti paria.

// Los mandos que te hablan.

// Un bouton qui vous parle.

// Neuer Knebel mit ansprechendem Design.
// Pyyka, koTopasi roBOpMT C BaMM.

Ol o2 o3
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ENG [t informs the operator that Informs the operator that It notifies the operator that The symbol tells the operator
the machine is correctly the machine is heating a safety alarm has occurred which side is controlled by
connected to the to the up to the selected target that has blocked the correct  the relevant knob.
electrical network. temperature. It switches off operation of the appliance.

when it is reached.

ITA  Comunica all'operatore Comunica all'operatore Comunica all'operatore che Il simbolo comunica
che la macchina & che la macchina sta si & verificato un intervento all'operatore il lato
correttamente connessa scaldando per raggiungere di sicurezza che ha bloccato  comandato dalla relativa
alla rete elettrica. la temperatura target il corretto funzionamento manopola.

selezionata. Si spegne della macchina.
quando viene raggiunta.

ESP  Informa al operador de Informa al operador de Notifica al operador que El simbolo indica al
que la mdquina estd que la mdquina se estd se ha producido una operador qué lado estd
correctamente conectada a calentando a la temperatura  intervencion de seguridad controlado por el mando
la red eléctrica. objetivo seleccionada. Se que ha bloqueado el correspondiente.

desconecta cuando se funcionamiento correcto de
alcanza. la mdquina.

FRA Il informe l'opérateur que la Il informe l'opérateur que Notifie & l'opérateur qu’'une Le symbole indique &
machine est correctement la machine est en train intervention de sécurité s'est  ['opérateur quel coté est
connectée au reseau. de chauffer jusqu’a la déclenchée et a bloqué le contrélé par le bouton

température sélectionnée. fonctionnement correct de correspondant.
Il s'éteint lorsqu'il est atteint. la machine.

DEU Anzeige, dass die Maschine Das Gerdt befindet sich in Anzeige eines Anhand des Symbols kann
korrekt an das Stromnetz der Aufheizphase. Sicherheitseingriffs, der der Bediener erkennen,
angeschlossen ist. Die Lampe geht aus, wenn den korrekten Betrieb der welche Heizzone durch den

die Soll-Temperatur erreicht Maschine blockiert hat. entsprechenden Drehknopf
wird. gesteuert wird.

RUS OH uHpopmupyet HMHpopmumpyeT oneparopa YBeaoMAsEeT oneparopa CuMBOA yKa3biBAET
orepaTopa o ToM, 4TO O TOM, YTO MALUMHA O TOM, YTO MPOM3OLLIAO oreparopy, Kakas
MQLUMHQ MPABUALHO HarpeBaeTcsi A0 BLIGPAHHOK — BMELLIATEALCTBO B CTOPOHQ YrNpaBAsieTcs
MOAKAIOYEHA K IAEKTPOCETH. 30AQHHOK TeMIepaTypsbl. cuctemy 6€30MacHoOCTH, COOTBETCTBYIOLLEN PYHKOM.

OH BbIKAKOHQETCS 11PH KOTOpO€ 3a6A0KMPOBAAO
AOCTHXKEHMM ITOro MpaBuAbHYO paboTy
3HQYeHMS. MQLLMHBI.

NOTES

ENG Each function may vary in Information indicators only FRA Chaque fonction peut présents uniquement
the number of indicators present on electric power varier des voyants presents,  sur les équipements
represented, depending supplied equipment. en fonction de ses propres d’alimentation électrique.
on its own characteristics. caractéristiques. Voyants

ITA  Ogni funzione pud caratteristiche. Spie DEU Jede Funktion kann variieren. Anzeigelampen
variare nel numero di informative presenti solo je nach ihren eigenen nur bei Elektro-Gerdten
spie rappresentate, a sulle apparecchiature ad Merkmalen in der Anzahl vorhanden.
seconda delle sue stesse alimentazione elettrica. der dargestellten Lampen

ESP  Cada funcién puede Los indicadores de RUS Kaxaas ¢pyHkums moxet CBOMX OCOBEHHOCTEH.

variar en el nimero de
indicadores representados,
dependiendo de sus
propias caracteristicas.

informacién sélo estdn
presentes en los equipos
con alimentacién eléctrica.

OTAMYQATBCS MO KOAMYECTBY
MIPEACTABAEHHbIX
rokasareAes B
30BUCUMOCTH OT

24 - 25

MHGOPMALMOHHbIE
MHAMKATOPbI MPUCYTCTBYIOT
TOABKO Ha 06OPYAOBAHMM C
MUTAQHMEM OT CEeTM.
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// The tailor-made kitchen.

// La cucina su misura.

// La cocina personalizada.

// La cuisine sur mesure.

// Die maBgeschneiderte Klche.

// KyxH$a Ha 3akas.
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THE PROCESS

ENG

ITA

ESP

FRA

DEU

RUS

ou are the
esigner of

our kitchen.

Define the size of your kitchen,

based on the available space
you have on disposition.

Definite le dimensioni della
vostra cucina, in base

allo spazio che avete a
disposizione.

Define el tamafio de tu
cocina en funcién del
espacio del que dispongas.

Déterminez la taille de votre
cuisine, en fonction de
I'espace dont vous disposez.

Legen Sie die GroRke Ihrer
Kiche auf der Grundlage
des lhnen zur Verfigung
stehenden Platzes fest.

OnpeseanTe pasmep Baiues
KYXHH, MCXOAS M3 TOrO,
KAKHM NpOCTPAHCTBOM Bbl
pacrioaaraere.

ENG

ITA

ESP

FRA

DEU

RUS

Define the functions of the
monoblock by choosing
from the available modules.

Definite le funzioni del
monoblocco scegliendo tra i
moduli disponibili.

Define las funciones del
monobloque eligiendo entre
los mdédulos disponibles.

Définissez les fonctions du
monobloc en choisissant
parmi les modules disponibles.

Definieren Sie die
Funktionen des Monoblocks
durch Auswahl aus den
verfligbaren Modulen.

Onpeaeamnte pyHKLMM
MOHOOAOKQ, BbI6PAB OAMH
U3 AOCTYITHBIX MOAYAEH.

ENG

ITA

ESP

FRA

DEU

RUS

Choose base units from the
various models available,
including hygienic or
refrigerated base units.

Scegliete le basi vano tra i
vari modelli disponibili, tra
cui anche le basi igieniche o
refrigerate.

Elije los muebles bajos

entre los distintos modelos
disponibles, incluidas las bases
higiénicas o refrigeradas.

Choisissez les soubassements
parmi les différents modeles
disponibles, les modéles rayonnés
hygiéniques ou réfrigérées.

Wahlen Sie aus den verschiedenen
Modellen die gewilinschten
Unterbauten: Standard, Hygiene
H2 oder Kihlunterbauten.

Bbibuparite ocHOBaHMS

AAST LUKAGOB M3 PASAMYHBIX
AOCTYIHbIX MOAGAEH,
BKAKOYAS TUMMEHUYECKME MAM
XOAOAMABHbIE OCHOBQHMSI.

30 -3l

ENG

ITA

ESP

FRA

DEU

RUS

Choose complementary
accessories compatible with
your configuration.

Scegliete gli accessori
di completamento
compatibili con la vostra
configurazione.

Elije los accesorios y
embellecedores compatibles
con tu configuracion.

Choisissez des accessoires
d’achévement compatibles
avec votre configuration.

Wdhlen Sie
Ergdnzungszubehor, das
mit lhrer Konfiguration
kompatibel ist.

Bribepute KOMMAEKTYyOLME,
COBMECTHMbIE C BALLEH
KOH®Urypavmes.

NEWS



Integrable functions in M2

// Funzioni integrabili in M2

// Funciones integrables en M2

// Fonctions intégrables dans M2
// Yerfiigbare Funktionen in M2

// MHTerpmupyembie pyHkLmm B M2

NENAN

FUNCTIONS // FUNZIONI // FUNCIONES 4 @ MODULE // MODULO // MODULO
FONCTIONS // FUNKTIONEN 7/ ®YHKL 1A MODULE /7 MODUL // MOAYAb
GAS COOKER 7/ CUCINA GAS / COCINA DE GAS / @ 450 /900

CUISINIERES A GAZ / GASHERDE / TA3OBAA MNMAUTA

SOLID TOP / TUTTAPIASTRA GAS / TODO PLANCHA / @ 450 /900

PLAQUE COUP DE FEU / GLUHPLATTENHERDE / TA3OBAS MAUTA

GAS WOK / WOK A GAS / WOK DE GAS / @ 600

WOK GAZ / GAS WOKHERDE / TA3 WOK

A L ELECTRIC COOKER / CUCINA ELETTRICHE /
1N o - - - COCINAS ELECTRICAS / CUISINIERES ELECTRIQUES / % 450 /900
IS anme " ELEKTROHERDE / SAEKTPUHECKAS KYXHS

GLASSCERAMIC RANGE / CUCINA VETROCERAMICA /
VITROCERAMICA / VITROCERAMIQUE / CERANHERDE / % 450 /900
CTEKAOKEPAMMYECKASA KYXHA

INDUCTION RANGE / CUCINA INDUZIONE / INDUCCION

/ INDUCTION / INDUKTIONSHERDE / MHAYKLUMOHHAA % 450 /900
KYAMHAPUA

FRYER / FRIGGITRICE / FREIDORA /

FRITEUSE / FRITTEUSEN / ®PEMEP ? @ 4507900
MULTI-PURPOSE / MULTIPLA / MULTIPLE / 4 600

MULTIFONCTION / MULTI-BRATER / MHOXECTBO
CHIP - SCUTTLE / SCALDAPATATE / MANTENEDOR DE FRITOS /
RECIPIENT CHAUD / FRITTENWANNE / % 450
OBOTPEBATEAM POTATO

FRY TOP / FRYTOP / FRY TOP / FRY TOP / GRIDDLEPLATTEN /
BEPLUMHA ©PU 7o 4507600
BAIN-MARIE / BAGNOMARIA / BANO MARIA / 46 450 /900

BAIN-MARIE / BAIN-MARIE / BAHHAA KOMHATA M3PU
PASTA COOKER / CUOCIPASTA / COCEDORES DE PASTA /
CUISEURS A PATES / NUDELKOCHER / MACTA AASA 4 @ 450 /900
MPUTOTOBAEHNA MACThI

GRILL / GRIGLIE / BARBACOAS / % @ 450 /900

GRILLS / GRILLGERATE / SAEKTPUYECKMNM TPUADB

Accessories // Accessori // Accesorios // Accessoires // Zubehor // Akceccyapbl

ENG Water column, pan rack, salamander ITA Colonnina acqua, griglia posategami, ESP  Columna de agua, rejillas y repisas,
holder, electric sockets, ladle washer, supporto salamandra, prese soporte para salamandra, tomas de
minipimer holder, pull-out shower. elettriche, lavamestoli, supporto corriente, soporte para minipimer,

minipimer, doccetta estraibile. lava-utensilios, grifo ducha extraible.

FRA  Colonne d’eau, support de casserole, DEU Wasserarmatur, Topfabstellrost, RUS BoasHas koaoHKa, oriopa Ars
support de salamandre, prises Salamanderablage, Steckdose, KACTPHOAM, OrOpa AAS COAQMAHAPBI,
électriques, lave-louche, support de Besteckwanne, Mixstabghalterung, SAEKTPHMYECKUE PO3ETKM, MOKKA AAS
minipimer, douchette extractible. ausziehbare Brause. KOBLLQ, OMOpPa AASI MUHMITMMMEPQ,

BBIABMXKHOM AYLL.
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// The entry-level kitchen.

// La cucina entry-level.

// La cocina de nivel de entrada.

// La cuisine entrée de gamme.
// Die entry-level Kiche.

// KyxHS Ha4yanbHOro ypoBHS.
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Simple, yet durable and reliable.

// Semplice, ma resistente e affidabile.

// Sencillo, pero duradero y fiable.

// Simple, mais durable et fiable.

// Einfach, aber langlebig und zuverldssig.
// [IpocTo#, HO NPOYHbINM M HAAEXKHDIH.

ENG Ol H.45mm backsplash. FRA Ol Dosseret H.45mm.
02 AISI 304 Pressed top. O2 Plan de travail AISI 304.
O3 Technical room. O3 Compartiment technique arriére.
O4 One-piece side. 04 (Coté unique.
O5 Custom lenght plinth (optional). O5 Plinthe de longueur sur mesure (en option).
06 Stainless steel door (optional). O6 Porte en acier inoxydable (en option).
O7 Ergonomic knob. O7 Bouton ergonomique.
O8 Square edge. O8 Bord carré.
O9 Side panel (optional). Q9 Téte de fermeture latérale (en option).
ITA Ol Alzatina paraschizzi posteriore H.45mm. DEU Ol H.45mm Aufkantung.
O2 Piano di lavoro AlSI 304. 02 Tiefgezogene Platte aus Aisi 304.
O3 Vano tecnico posteriore. O3 Technikfach.
O4 Fianco unico. O4 Einteilige Seite.
O5 Zoccolatura su misura (optional). O5 Massgeschneiderte Sockelblende (optional).
O6 Portina in acciaio inox (optional). O6 Tir aus rostfreiem Stahl (optional).
O7 Manopola ergonomica. O7 Ergonomischer Knebel.
O8 Bordo squadrato. O8 Viereckige Kante.
Q9 Testatina di chiusura laterale (optional). 09 Abschlusspaneel (optional).
ESP Ol Peto trasero de H.45mm. RUS Ol 3aaHss cteHka H.45 mm.
O2 Encimera embutidas AlISI 304. 02 [IpeccoBaHHas crorelHmLa AlSI 304.
O3 Espacio técnico. O3 TexHu4yeckoe rnomeLyeHue.
O4 Lateral de una sola pieza. 04 [leabHas 6okoBuUHA.
O5 Zdécalo a medida (opcional). O5 LJokoAb HECTAHAGPTHOM AAMHBI (OrILMS). .
O6 Puerta de acero inoxidable (opcional). 06 ABepb 13 HePXKABEKOLLEH CTAAM (OMLiMS). ;- o~
O7 Perrilla ergonémica. O7 SproHomu4Has py4ka. o
O8 Borde cuadrado. O8 KBaapATHbLIM KPA. .-"- =
O9 Panel lateral de cierre (opcional). O9 bokoBas 3aKPbIBAKOLLAS FOAOBKA (OrLus).
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// The specialized kitchen.
// La cucina specialistica.
// La cocina especializada.
// La cuisine spécialisée.
// Die Spezialklche.

// CneumannsnpoBaHHas KyxHs.
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Blocks designed for specific duties.

// Blocchi progettati per compiti specifici.

// Bloques diseAados para tareas especificas.

// Blocs congus pour des tdches spécifiques.

// Blocke, die fiir bestimmte Aufgaben bzw Formate entwickelt werden kénnen.
// BAOKM, NPeAHA3HAYEHHbIE AASl BbIMTOAHEHMS OMPEAEAEHHbIX 0693aHHOCTEH.

Pasta+

J 1990x900x900(HMM £ 19.5kW

28Lt. pasta cooker with automatic and programmable basket lifter

// Cuocipasta 28Lt. con alzacestelli automatico e programmabile

// Cocedor de pasta de 28Lt. con elevador de cestas automdtico y
programable // Cuiseur & pates 28Lt. avec léve-panier automatique

et programmable // 28Lt. Nudelkocher mit automatischer und
programmierbarer Korbhebevorrichtung // MakapoHoBapka o6bemom 28
A. C GBTOMATHYECKMM M MPOrPAMMUPYEMbIM MOALEMHIMKOM KOP3MH

2 Wok modules /7 2 moduli Wok // 2 mddulos Wok // 2 modules Wok //
2 Wok-Module // 2 moayrs Wok

4x GN 1/6 trays // 4x Bacinelle GN 1/6 // 4x bandejas GN 1/6 // Bacs 4x
GN 1/6 // 4x GN 1/6 Behdilter // 4x notkm GN 1/6

Fry+
L 1990x900x900(H)mm £ 94.6 kW

i-fry high-capacity fryer // Friggitrice evoluta i-Fry // Freidora
evolucionada i-Fry // Friteuse performante i-Fry // i-Fry Fritteuse fir
Fortgeschrittene // YcoBepLueHCTBOBAHHAS GpmTIOPHMLA i-Fry

Drawer for flouring // Cassetto per infarinatura // Cajén para la harina //
Tiroir pour la farine // Panierschublade // Swmk anst Myku

Chip Scuttle / Scaldapatate // Calientapatatas // Chauffe-Frites //
Frittenwanne // [opsiymii KOHTELHEP

Grill+

J= 1920x900x900(H)mm £ 5.6 kW

Fry-Top 800Omm - smooth chrome top // Fry-Top 80Omm - piano liscio
cromato // Fry-Top 800Omm - plancha lisa cromada // Fry-Top 80Omm -
surface lisse chromé // Fry-Top 800Omm - glatte Chromplatte // >KapoyHas
rnosepxHocTb 8OO MM - TAQAKAS] XPOMMPOBAHHAS MOBEPXHOCTb

Sink with swivel tap // Vasca con rubinetto orientabile // Fregadero con
grifo giratorio // Evier avec robinet pivotant // Sptile mit schwenkbarem
Wasserarmatur // PakoBuHQ ¢ MOBOPOTHbLIM KPAHOM

Grill with tilting heating elements // Griglia con resistenze ribaltabili //
Barbacoa eléctrica con resistencias volcables // Grille avec résistances
basculantes // Elektro-Grill // [pyAb C OTKMAHbBIMU PE3MCTOPAMM
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/ Mareno Cloud System

your

kitchen in
your pocket.

Compatible with // Compatibile con //
Compatible con // Compatible avec //
Kompatibel mit // CoBmecTmocTs C //

ENG Remote monitoring of individual

equipment operation and
consumption.

Timeliness and effectiveness of the
technical assistance service.

Possibility of adjusting or interrupting
the cooking programme remotely.

ITA  Monitoraggio da remoto del

funzionamento delle singole
attrezzature e dej loro consumi.

Tempestivita ed efficacia del servizio
di assistenza tecnica.

Possibilita di regolare o interrompere il
programma di cottura da remoto.

ESP Supervisién a distancia del

funcionamiento y el consumo
de cada equipo.

Puntualidad y eficacia del servicio
de asistencia técnica.

Posibilidad de ajustar o interrumpir
el programa de coccidn a distancia.

IChef & iFry

Surveillance & distance du
fonctionnement et de la consommation
de chaque équipement.

Rapidité et aprés-vente du service
d’assistance technique.

Possibilité de régler ou de stopper le
programme de cuisson & distance.

Ferniberwachung von Betrieb
und Verbrauch einzelner Gerdte.

Plnktlichkeit und Effizienz
vom Kundendienst.

Mébglichkeit, das Garprogramm
aus der Ferne einzustellen oder zu
unterbrechen.

YAQAEHHbIKI MOHUTOPUMHI PABOTbI
M NOTPEBAEHMS] OTAALHOIO
060pyAOBAHMS.

CBoeBpeMEeHHOCTb U 3PPEKTHBHOCTL
CAYKObI TEXHMYECKOM MOMOLLM.

BO3MOXHOCTb AMCTAHLMOHHOM
PErYAMPOBKM MAM MPEPbLIBAHMS
MPOrpPamMMbl MPUrOTOBAEHMSI.
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Make your kitchen smart.

// Rendi la tua cucina intelligente.

// Haz que tu cocina sea inteligente.
// Rendez votre cuisine smart.

// Die Kiiche wird smart.

// CAaeAqsiTe cBOKO KYXHIO yMHOM.

FUNCTIONS // FUNZIONI // FUNCIONES ngxﬁi,‘ M-CLOUD
FONCTIONS // FUNKTIONEN // ®YHKLIMK ZMYTUTOR

Monitor displaying the electrical consumption of the entire kitchen // Monitor dei consumi elettrici dell'intera
cucina // Mo_r]itorear el consumo eléctrico de toda la cocina // Contréler la consommation électrique de toute V
la cuisine // Uberwachung des Stromverbrauchs in der gesamten Kiiche // KoHTpoAnpy#ite notpebaeHme

SAEKTPOIHEPI MM BCEH KyXHEM

Optimisation of electrical consumption and simplification of the electrical system // Ottimizzazione dei
consumi elettrici e semplificazione dell'impianto elettrico // Optimizacién del consumo eléctrico y simplificacién
del sistema eléctrico // Optimisation de la consommation électrique et simplification du systéeme électrique V
// Optimierung des Stromverbrauchs und Vereinfachung der Elektro-Anlage // OnTumm3aaums noTpebaeHHs
IAEKTPOSHEPIM M YIPOLUEHME SAKTPUYECKOK CUCTEMBI

monitor displaying the electrical consumption of each installed appliance // Monitor dei consumi elettrici
di ciascuna attrezzatura // Monitorea{: el consumo eléctrico de cada equipo // Contréler la consommation V
électrique de chaque équipement // Uberwachung des Stromverbrauchs von einzelnen Gerdten //

KoHTPOAMPY#iTE MOTPEGACHME SASKTPOIHEPI MM KAXKAOH EAMHULIEN OBOPYAOBAHMS

Daily support for routine maintenance // Supporto quotidiano per la manutenzione ordinaria // Asistencia
diaria para el mantenimiento ordinario // Assistance quotidienne pour I'entretien de routine // Tagliche V
Unterstiitzung bei der routinemdéhkigen Wartung // ExxeAHEBHAsI TOAAEPXKKA 10 TEKYLUEMY OBCAYXMBAHMIO

SOS Request for assistance in case of failure // SOS Richiesta di assistenza in caso di guasto // SOS Solicitud de
asistencia en caso de averia // SOS Demande dépannage en cas de panne // SOS Anforderung von Hilfe im V
Falle einer Stérung // SOS 3anpoc o nomoLuM B cay4dae cb6os

Direct link with the service center // Rapporto diretto con il centro assistenza // Relacidn directa con el SAT POWER

// Relation directe avec le SAV // Direkte Beziehung zum Kundendienst // [psiMble OTHOLLUEHMS C CEPBHCHBIM V V GUARDIAN
LEHTPOM

HACCP report (refrigeration) // Report HACCP (refrigerazione) // Informe HACCP (refrigeracién) // Rapport V “

HACCP (réfrigération) // HACCP-Bericht (Kiihlung) // Otyetr HACCP (xorcanAbHOE 060pyAOBaHMe)

Alarm log available for each installed appliance // Diario degli allarmi di ciascuna attrezzatura // Registro de
alarmas de cada equipo // Registre des alarmes pour chaque équipement // Alarmprotokoll fir jedes Gerét / V
KyPHAA PErcTpaLmm ABApMKHbIX CUrHAAOB AASI KAXKAOK €AMHMLIbI O6OPYAOBAHMS

Selfdiagnosis of the temperature on the refrigerated appliances // Autodiagnosi della temperatura nelle
attrezzature refrigerate // Autodiagndstico de temperatura en equipos refrigerados // Auto-diagnostic V
de la température dans les équipements réfrigérés // Selbstdiagnose der Temperatur in Kihlanlagen //

CaMOoAMArHOCTHKA TeMIepaTypbl B XOAOAMALHOM O60PYAOBAHMM

Remote software update* // Aggiornamento del software da remoto* // Actualizacién desde remoto del
software* // Mise & jour du logiciel & distance* / Software-Aktualisierung aus der Ferne* // YaareHHoe
O06HOBAEHME MPOrPAMMHOIo obecrneyeHms*

Remote adjusting / siwtch off available for each installed appliance / Regolazione e spegnimento di
ciascuna attrezzatura da remoto // Ajuste y apagado de cada equipo desde romoto // Régler et éteindre
chaque équipement a distance // Einstellen und Ausschalten jedes Gerdtes aus der Ferne // Peryamposka m
AMCTQHLMOHHOE OTKAIOYEHME KAXKAOK EAMHMLIbI OGOPYAOBAHMS

Remote connection to the kitchen via smartphone/pc/tablet / Collegamento da remoto alla cucina tramite
smartphone/pc/tablet // Conexidn remota a la cocina a través de un smartphone/pc/tableta // Connexion & V V
distance & la cuisine via smartphone/pc/tablette // Fernverbindung zur Kiiche tber Smartphone/PC/Tablet /

AMCTAHUMOHHOE MOAKAIOYEHME K KyXHe Yepes cmapTdoH/IK/naaHweT

Solo Italia // Accesso al credito d’imposta per Industry 4.0 V V

MY TUTOR

* only valid for Ifry range // * valido solo per gamma Ifry // * sélo vdlido para la gama Ifry // *
uniquement valable pour la gamme Ifry // * gilt nur fir den Bereich Ifry // * AeAiCTBYeT TOAbKO AAS
AmnanasoHa Ifry
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